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ПМ 5524004l0o0l l00?3876 от 01,04,2024

Фелеральная слу,кба по Еадзору в сфере защиты прав потребителей

п благопо.гrучия человека

Управлеrrие Федеральной ;;;а;;;;Йзору в сфере защиты прав потребителей

и благопофчия человека по Омской области

l0 Лег Окгября, ул,,д,98, г, Омск 644фl

огрн l 0555040j;;;Bli+iiйcfi Jлзоввl tз/55Mol00l, окпо76зъ54з

тýл,: 8 (38l2) 32-6&32; факс: 8 (З812) 32{&32

644001, г. Омск, ул. 10 лет Октября,98
(]ttccIo составлеllия акrа)

Акт профилактического визита

1. Профилактический визит проведен в соответствии с пунктом l1(4)

постановлени" Гrрчu","пu""" ро Ёт 10,0З,2022 Ns 336 (об особенностях

организации и осуществления государственного контроля (налзора),

<22> апреля 2024r.,16-00 ч,
(даlа время сосmвления акm)

паJIьного контроля).
Проф илактический визит проведен в отношении: казенного

разовательного учреждения Омской области <<Адаптивная школа-иЕтернат

иI-Iн 55030з4728, оГРН 1 025500'7 5244|, юридически й адрес: б44086.

|21. чрезвычайно высоки и Dиск

му ници
2,

обцеоб
N,, l4),
омская область. г. о мск. чл. 30-я Северная .д.

(noun 
"no"un"" 

*оr..ролируемого лнц4 ИНН, ОГРН, объекг коtlФоля,

3. Профилактический визит проведен п
категорпя рхска)

о адресу: 644086, Омская область, г,

Омск, ул. ЗO-я Северная, д, |2|
(ук2rзывастся адрсс (\tесmлолохrc_ние), ме; осуLцсствления коrtФолируемым лицом деrтельности или место пахождения иных объеfiов

liоllтроля, ll отношснllи хоюрых оьrл прýедеll профилакпlческrrfi вrвrг)." *- 
а. Профилактический визит проведеЕ в следующие сроки:

с к09>> апреля 2024 r, 11-30 ч,

по <<22>> апреля 2024 г,16-00 ч,
(указываютЕя даm п время факruческого проведения профилакпlческого визrв),

Срок проведеЕия профилактического визита приостанавливаJIся в связи с

необходимосruо,оо""о5*iЙ",*"п"р"","V"""""ч""" 
(нужное подчеркнуть) на

основании: уведомления ФБуЭ <I]eHTp гигиены И ЭПИДеМИОЛОГИИ В ОМСКОй

oonu.r"o от 09.04.2024 г, Jф 55-20-011452-2024

с <09> апреля 2024 г,

по (22) апреля 2024 r,
(указывастся основаняa -" пой"-ra"пaпu" срока прведения профилахтfiческоп) вmlтц дагal tl время начiц4 а Taloke даm и время

о*о""ч"],,iро*чпрпой*ой."*про""д"'пяпрфилакrическоговВlrm)

Срок проведения профилактического визита был продлен в связи с

необходимостью проведен"" """,py""TaJlbнolo 
обследования: не продлевшIся

(указыВаетсявидинстрУ'."та,,"ио.ообспе!очания,даmивремяначала'smюt(€датаивремяокопqаниясрокапроДtеия

l



прфилактического sизrm)5. ПрофилактиЧеский визиТ проведен: ФилипповоЙ Анастасией Юрьевной -главным специ€шистом-экспертом отдела по надзору за условиями воспитания,
обучения и питанием населения; Мих Анастасией Евгеньевной - ведущим
специалистом-экспертом отдела эпидемиологиrIеского надзора.

(указываются Фамtцuя, имя отчесгво (при нмичии), должяосгь лица, проводlвшеrо проФилаiгическиП вrвm)
6, К проведению профилактического визита были привлечены:-
1) специалисты: не привлекаJIись

(указываlотся фамилиIl, имеlaа отчесrва (при наличии), должrlости спецlалйсrов),2) эксперты (экспертные организации): ФБУЗ <Центр гигиены и
эпидемиологии в омской области>, аттестат аккредитации JE RА.RU.7100З2 от
24.04.2015, выдан Федеральной сrryжбой по аккредитации.

Испытательньтй лабораторный центр ФБуЗ ''Центр гигиены и
эпидемиологии в омской области", аттестат аккредитации л! росс
RU.0001.510l93 от 15.03.2016, выдан Федеральной службой по аккредитации

(указываlоrcя фамrlлия, им, отчесгво (пр}l налItчий), должнось экспеtпоs, или tlаименоsаllие экслертlоя оргatлrзrrции, с указанием
рск8l|зIJтов свидстельств об аккредrmции и найменовавия оргllна ло мкрсдЕп!цли, sьlдавшеm свидgгельсгво об аккред{гдlии).
7. При проведении профилактического визита присутствовали

представители контролируемого лица: Семашко Татьяна Алексеевна, директор;
(ФИО, должпосгь)

8. При проведении профилактического визита контролируемое лицо
II оиIl о },lи овано:

9.при проведении профилактического визита были совершены следующие
деиствия:

l ) осмотр: с <<09> апреля 2024 г. 1 1-30 ч. по <i09> апреля 2О24 r.16-00 ч.;
2) отбор проб: с <09> апреля 2024 г. 12-4О ч. по <09> апреля 2О24 г. 1 3-00 ч.;
3) инструментальные исследования: с <09> апреля 2024 г. 13-00 ч. по <09>

апреля 2024 г. 15-00 ч.;
4) экспертиза: с (09> апреля 2024 r. 13-10 ч. по <<22>> апреля 2024 r.14-00 ч.,

документ поступил по системе электронного документооборота
22.04.2024 r.

10. При проведении профилактического визита рассмотрены истребованные
документы: не истребовались

(ухазываfiся расс,чоtренные доl}ченты, прсдстааленllые коtпролнруемым лицом)
I l. l lри проведении проФилактического визита было установлено:

Казенное общеобразовательное учреждение омской области кАдаптивная
школа-интернат J\b 14" располагается в отдельно стоящем трёхэтажном
кирпичном здании, 1965 года постройки.

Ин мация нет
б обязательных требованиях, предъявляемых к его деятельности

либо к п инадлежащим е объектапl ко о,ця

о !а
о соответствии объектов кон ля искаите ия\I

основаниях и о рекомендуемых способах снижения категории
иска

об Да

О видах, содержании и об
(надзорных) мероприятий, проводимых в отношении объекта
контроля исходя из его отнесения к соответствующей категории

}lcKa

интенсивности контрольных Ща

Иная, ин казатьо мация
ос ование ко емого лицаошествлено конс льти



по периметру участка устаЕовлен металлический забор, имеется наружное

освещение территории,
На территории имеется физкульryрная зона (футбольное поле с воротами,

метшIлические турники, тренажёры),

в хозяйственной зоне на асфальтовом покрытии установленол2 пластиковых

мчсоDных контейнера с крышками, вывоз мусора осуществляется 2 раза в неделю

1rr. "ri, 
по договору с ООО <<Магнит>,

ГIроектная'о',,о.'uЗдания160человек.ФактическиВшколеобучается
156 человек. ОбучаютсЯ дети С Еарушениями зреЕия, Разделение_ учащихся по

уровням обучения: r ур""Б"" tr-s йl - 5 классов (|а, 2а,3а, 4а,,5а (начального

общегО образования (нЪбJj I il 
""],о"_"к, 

II уровень (|-_t0) - б классов (5а

(основное оОщ.е оОразоЙп1'" tOOOl, ба,7а,8а,9а, 10а) - 57 человек, III уровень

(l 1, 12) - 2 класса(1 1а, 12а) 11 челов_ек, коррекциоЕные классы (1к, 3к, 4к, 5к

i"ЪОr, S*1OOO), Z*, S* - 3Ъ .,елоuе*, Обучение проводится в I смену, с пн - пт,

Занятия начинаются в 09-00 ч,, окончание последнего урока в 14-10 ч, КаждУю

;;;;у ; nrr""uy детей забирают домой, в 17-00 ч,,-дети, "р"т]л"::j,е удшIенно

проживают в интернате до окончания четверти, Помимо основной программы

проводятся коррекционные занятия: ориентировка в пространстве, развитие

остаточного зрения, социально-бытовая ориентировка, тефлографика,

продолжительность уроков 40 минут, приём пищи осуществляется после

утренних процедур t,u""pu* 1 смена) - "u 
n,p""ax продолжительностью 20

""nyr, 
остальные перемеЕы 10 минут,

в учреждении имеются специальные кабинеты: ранней помощи, логопеда,

социального педагога, дошкольная группа,

все учебные помещеItия имеют левостороннее естественное освещение,

искусствеЕное освещение выполЕено люминесцентными

лампами/светодиодными, классные доски оборудованы софитами, Оконные

проеNtы оборудованы солнцезащитными устройствами - жалюзи, Кабинеты

оборУДованыУченическоймебелью,мебелькоМплектная'сТандарТная.Учебная
мебель (парты, столы и стулья) обеспечена цветовой маркировкой в соответствии

;-;;;r;""; группой. I]ветовая маркировка нанесена на боковую наружную

поверхность стола и стула,
покрытие a"orou и стульев не имеет дефектов и повреждений и выполнены

из материалов, устойчивых к воздейст"" unu", моющих и дезинфицирующих

средств.
УчебныеиспаJIЬныепоМещенияоборУдованыбытовымитермоМетраМи'

температурный режим и режим проветривания соблюдается,

в школе работает 75 сотрудников, в декретном отrryске 2 человека, По всем

сотрудникам представлены личные медицинские книжки, периодические

МеДицинскИеосМотры'профессионалЬноегиГиеническоеобучениеиаТгестация'
флrоорография пройдены своевременно,

Образовательным учреждением осуществляется производственный контроль

за соблюдением санитар}tых правил и гигиенических нормативов, Представлена

программа производственного контроля,

отделка помещений учреждения без дефектов и повреждений и выполнена

из N{атериаJlов, лопускающих влажную обработку и дезинфекцию, за

исключением помещений, указанных в нарушениях,



учебные кабинеты оборудованы двухместными ученическими столами в
комплекте со стульями. Расстановка мебели выпол!{ена с учетом гигиенических
требований. I_{ветовая маркировка имеется, в соответствии с требованиями
санитарных правил. IIIкольнм мебель соответствует возрастным особенностям
обучающихся, мебель стандартная, комплектная. Покрытие столов и стульев не
имеет дефектов и повреждений, выполнено из материалов, устойчивых к
воздействиlо влаги, моющих и дезинфицирующих средств.в учреждении с 1 - 3 этажи оборудованы ry€rлетные комнаты для
школьников, раздельные для ммьчиков и девочек. Туа;lетные комнаты оснащены
умывальниками (З-8 шт.) и туалетными кабинами с дверями (4-5 шт.). Туалетные
кабины в туметах оснащены мусорными ведрами, держателями для туалетной
бумаги. Умывальные раковины обеспечены мылом, ведрами для сбора мусора.
!ля сотрудников оборудованы отдельные туалетные (1 унитаз, 1 раковина).

!ля приготовления дезинфекционных растворов, обработки и хранения
уборочного инвентаря, моющих и дезинфекционных средств в недоступном для
детей месте выделено специаJlьное помещение, исключающее доступ к нему
летей. Инструкции ло приготовлению дезинфицирующих растворов размещены в
I\,lecтe иХ ПриГоТОвления.

Полы в помещениlIх учреждения не имеют дефектов и повреждений и
выполнены из материалов, допускающих влажную обработку и дезинфекцию, за
исклIочением помещений, указанных в нарушениях.

конструкция окон обеспечивает возможность проведения проветривания
помещений в любое время года, за исключением помещений, указанных в
нарушениях. Проветривание в присутствии детей не проводится.

все учебные помещения имеют естественное освещение, при расстановке
ученической мебели - боковое левостороннее освещение.

система общего освещения обеспечивается потолочными светильниками с
люминесцентными/светодиодными лампами. В одном помещении не
используIотся разные типы ламп, а также лампы с разным светоизлучением. Все
источники искусственного освещения содержатся в исправном состоянии и не
содержат следы загрязнений.

Холодным и горячим водоснабжением обеспечены помещения пищеблока,
столовая, туaлетные комнаты 1 этажа, кабинеты технологии. Горячая вода от
теплообменника.

Вентиляция во всех помещениях естественная кана.IIьная, на пищеблоке -
вытяжная, в кабинете химии - вытяжной шкаф.

!ля организации питьевого режима на всех этажах установлены по одному
стационарному питьевому фонтанчику, чаша фонтанчиков ежедневно
обеззараживается.

Питание детей осуществляется на переменах по 20 минут после 2 урока
питаются (l а,2а, За, 4а, 5а-1, 1к, 3к, 4к, 5K-l, 5к-2, 7к, 9к классы), после 3 урока
(5а-2, ба, '7 а, 8а, 9а, 1 0а, 1 1 а, 1 2а классы) - горячими завтраками, после 5 урока ( 1

а,2а,За,4а,5а-1, 1к,3к,4к,5к-1,5к-2,7к,9к классы), после б урока (5а-2,6а,7а,
8а, 9а, 10а, Ila, l2a классы) - горячими обедами.

Пищеблок работает на сырье.
Пищеблок располагается на первом этаже зданиJ{, работает на сырье,

обеденный зал оборулован на 90 посадочных мест (исходя из количества раковин



перед обеденным залом).
Перед обеденным залом установлено 3 умываJIьные раковины с подводкои

горячей и холодной воды. Имеется жидкое мыло, 2 электрополотенца, кожный

антисептик.
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, табуретами), с

nonporr"aIr,r без дефектов "" "о"р,*д""ий, 
позволяющим проводить обработку с

применением моющих и дезинфицирующих средств,

I-{икличное меню представлено, выдерживается, На каждое блюдо имеется

технологическая карта. t4еню 5-ти разовое, учащиеся получают 1 завтрак, 2-й

завтрак, обед, 1 ужин,2-й ужин, Пиiание организовано в 2 смены, в 1-ю смену

питаются учащиеся начаJIьных кJIассов, затем учащиеся старших кJIассов согласно

р.*rrу рчбоr"r, Ежедневно проводится <С> - витаминизация готовых блюд,

Пищеблок состоит из следующих помещений:

- горячий цех (жарочный шкаф, электросков_орода, стеллажи, столы: ГП-2 шт,,

ОВ, тесто, протирочная t',ru-,"u дп" ГП и для ОВ,,2 электроплиты 4 конфорочные,

раковина для рук, раковина ОС II и фрукты, электрокипятильник, холодильники

для суточных проб, лля салатов);
.'о."пu"столовойикУхоннойпосУды(3раковиныДляМытьяпосУды'стеллажи'
бытовая ванна). Инструкции на стене по мьlтью посуды вывешены]

- овощной (ванна для 
_I 

обработки овощей, раковина для _рук, раковина I

обработки, картофелечистка, протирочная машина ОС, столы ОС - 2 шryки);

- молочный цех (холодил"r"iй -*чф молочная продукция, стол для выгрузки);

-'rЬрurОrый'цех (столы цельнометаллr"..*., мс\рс, птица, мясорубка,

рu*оu"пъr, мс\рс, птица, ёмкости для обработки яйца. яйцо обрабатывается

<никой>, инструкция вЫВеШеНа. , l, шх для- склад бакалейный (подтоварник, стеллажи, холодильник яицс

мяса\птицы, морозильный ларь рыба), Гигрометр вывешен на стене;

] .uprurn u (хлеборезка, стеллаж для хлеба, столы для суточного запаса

продуктов).
Холодильное и технологическое оборудоваЕие в рабочем состоянии, все

хоJlодильники обеспечены контрольными термометрами, температурный режим

соблюдается. Расстановка технологического оборудования обеспечивает

соблюдение поточности техЕологического процесса. Суточные пробы отбираются

в полном объёме, хранятся при температуре +4ос, Журналы: боакеража пищевых

продуктов и продовольствеIIного сырья, журнал (здоровья>, бракеража готовой

кулинарной продукции, витаминизации _третьих и сладких блюд, учета

температурного режима в холодильном оборудовании, ведомость контроля за

рационом питания представлены, заполняются реryлярЕо,

.Д,етей с сахарным диабетом, пищевой аллергией, целиакией нет,

столовой посудой обеспечены в достаточном количестве, инвентарь

промаркирован, имеется резервный комплект столовой посуды и столовых

приборов. Ilриготовление пищи осуществляется в посуде из нержавеющей стми,

отделка помещений: потолок - водоэмульсионная краска, стены отделаны

керамической плиткой\остальное побелка водоэмульсионной краской, пол -

напольнаjI керамическая плитка,

при проверке кжурнала бракеража готовой кулинарной продукции)

y.runoun"no, "rЬ 4u*rrraский рацион питаниJI соответствует утвержденному



меню, замен не производилось. оптимальное соотношение пищевьiх веществ:
белков, жиров и углеводов соблюдается. Меню отвечает физиологическимпотребностям: в меню включены блюда из мяса, рыбы, nn"ai пr"ц"r, молока
(каши) и кисломолочных продуктов (творог, сыр), овощей. Меню составлено с
учетом возраста обучающихся по массе порций. В примерном меню оlражена
информация о количественном составе блюд, энергетической и пищевой
ценности, приведены ссылки на рецептурные сборники. Производство готовых
блtод и кулинарных изделий осуществJUIется в соответствии с технологическими
картами, утвержденными руководителем учреждения. Технологические карты на
все готовые блюда и кулинарные издеrIия имеются на пищеблоке в наJIичии.
запрещенных продуктов в питании детей не используется. Нормы питания
СоблюДаются. На пищеблоке проводится С-витаминЙзация фrur" блюд.
осматриваются сотрудники пищеблока и дежурные дети, участвующие в
накрывании столов на чистоту кожных покровов и наличие респираторных
заболеваний; Раздача блюд сотрудниками и накрывание столов проводится в
перчатках и масках, запись об осмотре заносится в соответствующий журнаrr.

санитарное состояние помещений пищеблока удо"п"rьорrrельное, режиммытья и дезинфекции соблюдается.
для персонала имеется достаточное количество спецодежды (по з

комплекта на каждого работника кухни), хранение верхней и рабочей одежды
раздельное, имеется запас одноразовых масок и перчаток, для обработки рук -кожные антисептики.
поставщики продуктов питания прилагаются на отдельном листе. Представлены
договора со всеми поставщиками на поставку продуктов питания.

руководителем учреждения представлено согласованное дв}хнедельное
цикличное меню для разных возрастов. В обеденном заJIе размещено ежедневное
меню основного (организованного) питаниjI на сутки для всех возрастных групп
детей с указанием наименования приема пищи, наименования блюда, массы
порции и ка-ltорийности. Также размещены рекомендации по организации
здорового питания детей. !ля проживающих детей предусмотрено 5 разовоепитание (завтрак, второй завтрак, обед, полдник, ужин, второй ужин).при проверке <журнала бракеража готовой кулинарной продукции)
установлено, что фактический рацион питания соответствует утвержденному
MeHIo, замен не производилось. оптимаJIьное соотношение пищевых веществ:
белков, жиров и углеводов соблюдается. Меню отвечает физиологическиN,I
потребностям: в меню включены блюда из мяса, рыбы, ,nrau пr"ц"r, молока
(каши) и кисломолочных продуктов (творог, сьry), овощей. Производство готовых
блtод и кулинарных изделий осуществляется в соответствии с технологическими
картами, утвержденными руководителем учреждения. Технологические карты на
все готовые блюда и кулинарные изделия имеются на пищеблоке в наJIичии.
запрещенных продуктов в питании детей не используется,

Всего сотрудников пищеблока 7 человек (кладовщик, диетсестра, шеф-
повар, повар -2, кухонный работник-2). Ежедневно осматриваются сотрудники
пищеблока, участвующие в накрывании столов на чистоту кожных IroKpoBoB и
н€L,Iичие респираторных заболеваний; раздача блюд сотрудниками и накрывание
столов проводится в перчатках, запись об осмотре заносится в соответствующий
журнzц.



(журнал здоровья>, (журнал бракеража пищевых продуктов и

продовольственного "orpu"u, 
<Журнаrr дезинфекчии холодильного оборудования>,

кЖурнал генерЕIльных уборок> и ДР, ведутся своевременно, согласно

установленной формы.
Прачечная

Hu'ror"", профилактического визита располагается на l этаже здания,

оборулована 3 стиральными машинами, 2 раковины для рук, вапольная сушка

для белья.
отделка помещеЕия выполнена 

_ 
материаJIами соответствующими

гигиеническиlr,t ,paOo"ur"",, потолок - побелка, стены выполнены кафельной

плиткой на BcIo высоту, пол выполнен напольной плиткой,

смена постельного белья 1 раз в '7 днеi,t и по мере необходимости, Имеются

тряпичные мешки для сбора грязного белья, чистое белье выдается в мешках для

u'"aro.o белья. Чистое белье хранится в кастелянной (на 3-м этаже), на полках и в

шкафах. Смена спецодежды пищеблока проводится ежедневно,

Щошкольная группа (кратковременного пребывания 3 часа) для детей с 3-

7 лет (6 человек).
РасполагаетсянаlэтажездаЕия'включаетвсебяпоМеЩениеДля

раздеваЕиЯ (оборудованное индивидуальнымИ шкафчиками), помещение

пребываниядетей,оборУдоВанЕое:детскимистоламиисТУльяМи'игровой
материаJI, дидактический материал; туалетIIая комната (2 раковины, 2 унитаза с

переiоролкой, горшки), туалетнаJI бумага,лrыло имеется,

Работает с 10-06 ч, до tЗ-Оо ч, Сон не организован, Образовательный

процесс не предусмотрен,
Питьевой режим организован посредством кипяченой воды, смена воды 2

раза за время пребывания детей, Проryлка не предусмотрена,

в ходе проведения профилактического визита проведено консультирование

сотрудников учреждения по вопросам организации питания,

Медлtцинское обслуживание:
Проверена полнота охвата сотрудIrиков КоУ <Адаптивная школа-интерЕат

N9 14) профилактическими прививками, На всех сотрудников представлены

личные медицинские кЕижки, а также представлеЕы список со сведениями о

сотрудниках и всеми проведе}rным" и, ,rрьqипактическими прививками. Всего в

данном учреждении ръбо,ч" 75 человек, При анализе медицинских книжек

установлено, что все сотрудники учреждеIrшI привиты в соответствии с приказом

Министерствu .орч,оffi""""" Ёо,""йской ФЪдерации от 06,|22021 Ns 1122н

"об УтВержденИи националЬноГо каленДаря профилактических приВиВок'

*uпaплuр"'профилактических прививок по эпидемическим показаниям и порядка

проведения профилактических прививок",

руководителем учреждения обеспечивается выполнение:

_ сi z.ц.зв48_20,,iанитарно_эпидемиологические требования к организациям

восПиТания и обУчения, отДыха и оздоровления Детей и молодежи"' УтВержденные

Постановлением Главного государственЕого санитарного врача Р_Ф от 28,09,2020 Ns

28, п.п, 1.5, 1.7, 1.8, ir, txi, z)1,2,2,2,2,2,з,22,4,2,з,з,2,4,з,2,4,6,2,2,4,6,з,
2.4.7, 2.4.8, 2.4.9, 2.4.||, 2.4.|2, 2.4.|3, 2,4:ry, 2,5,|, 2,5,2, 2 1з-, ?,91, 2,6,2, 2,6,3,

2.6.5, 2.6.6, z,l .t, z-.l .i,'z7 .i, z.l.ц, 2.7,5, 2,8,|, 2,8,з, 2,8,5, 2,8,6, 2,8,7 , 2,8,9, 2,9,z,



2.9.з,2.9.5,2.9.6,2,9.7,2.10.з,2.|1.I,2.|\.2,2,|1.з,2.||.4,2.|1.5,2.||.7,3.4 -з.4.8,
3.4.10, З.4.13, 3.4.15, З.4.16, 3.8 - 3.8.3;
- СанПиН 2.з12.4.з590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к
организации общественного питания Еаселения", утвержденные Постановлением
Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 N932, Глава I, п.п.
2.з,2.7-2.9,2.|5,2.|8,2.1,9.,2.22, з.2-3.5,3.8, 3.10, з.l3, 8.1.2, 8.1.3, 8.1.4, 8.1.9,
8.1.10,8.4.4,8.4.5;
- СанПиН |.2.3685-2| <Гигиенические нормативы и требования к обеспечению
безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания>, п.п. 98,

144, таблицы 3.5, 5.34, 5.54,6.4,6.18;
- СанПиН 2,|.3684-21 "Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию
территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и
питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям,
эксплуатации производственных, общественных помещений, организации и

проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий",

утверждённые постановлением Главного государственного санитарного врача РФ
о г 28.0l .202l N 3, п. 75;
- СанПиН 3.З686-21<Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике
инфекционных болезней>, п.п. 5, 18, 64, |26;
- тр тс 021120|1 технический регламент таможенного союза "о безопасности
пищевой продукции" (ТР ТС 02112011,), утвержден Решением Комиссии
Таможенного союза от 09.|2.20|1 JФ 880: п. 1.8, ст.5 п.3, ст. 7 п.2,ст.8,21,39,
приложение i, приложение 2 табл. 1.

В ходе профилактического визита были проведеIrы инструмент€Lпьные

исследования:
- замеры параметров освещеЕности, согласно заключения уровни искусственного
освещения при общем освещении в помещениях, указанных в протоколе

соответствуют гигиеническим требованиJ{м раздела V п. 144 (таблице 5.54)

СанПиН \.2.з685-21, п. 2.8.1 СП 2.4.з648-20.

Произведен отбор проб:
- воды питьевой водопроводной централизованной холодной, согласно

заключения данная проба воды - соответствует требованиJIм раздела 4 п. 75

санпин 2.|.з684-21, главы з (таблицы 3.5) санпин |.2.3685-2| по показателям,

указанным в протоколе;
- готовьlх блюд на микробиологические показатели, согласно заключения даЕные
пробьi соответствуют требованиям приложения 1, приложения 2 табл. i п. 1.8 ТР
ТС 021/2011по показателям, указанным в протоколе.

Выявлены нарушениlI обязательных требований :

- затопление подвального помещения, где расположена прачечная,

грунтовыми водами (п.2.3.1 СП 2.4.3б48-20);
- асфальтовое покрытие дорожек на собственной территории учреждения (со

стороны въезда на территорию учреждения) с дефектами (выбоинами, ямами) (п.

2.2.4 СП2.а.З648-20);



- ряд спаJIьных комнат для проживаниJ{ обеспечен неисправной мебелью

шкафы для хранения одежды, прикроватные тумбочки с дефектамл,(отломаны

петли на дверцах, дверцы не фиксируются и не плотно прилегают) (п.2.4.,l сп
2.а3648-20);

-ВЧастиспаJIьныхкоМнатЕеДостаточноеколичестВонаматрасникоВна
матрасы (п. 2.4,8 СП 2.4,3648-20);

- оконные рамы деформированы, имеют дефекты и повреждения

поверхностей в виде отслойки краски, трещиЕ и не устойчивы к уборке влажным

aпо.ьбоon с применением моющих и дезинфицирующих средств, частично

фрамуги в нерабочем состоянии и не обеспечивают возможность проведения

проветривания помещений (в рекреачиях с l-З этажи, гладильная, кастелянная)

(п,п. 2.5. 1, 2.7 .2, 2,8.3 СП 2,4.3648-20);
- нарушена целостность пола (жилая комната NsNg З18, рекреация 2 этажа (у

фонrанrика), гладильная, кастелянная, рекреация 2 этаж) (истирание

ionpu"o""o.b слоя\дефекты линолеума), не устойчива к уборке влажнь]м

способом . nprr"rr"nieM моющих Й дезинфицирующих средств (п, 2,5,2 СП

2.4.3648-2О''Сч""ruр*rо-rпидемиологические требования к организациям

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи") (далее по

тексту СП 2.$6а8-20));
-'*.,о,."дефектыстены(жилаякоМнатаNч321,глаДильная'кастелянная'

туыIеТ девочек 2 этаж у кабинета N9 209, кабинет Nч 210) (трещины/местами

oro-ao*u" краска), noron*u (туалет для ммьчиков 3 этаж, гладильЕая,

кастелянная, туалет девочек 2 этаж, кабинет Ns 210, ) (в виде сухих пятен после

протекания/трaщ"пu' побелки), не позволяющие проводить тщательную влажную

уборку с применеt{и", *оой"* и дезинфицирующих средств (п,п,2,5,З,2,|1,2

СП 2.а.3648-20);
- значение измеренных уровней искусственной освещенности при общем

осВеЩениивкабинетахпu"-u,.",*кЛассоВ}.9]фlOб,|20'201,202'203'204,не
соответствует гигиенически нормативам, составляет 261-450 лк, при норме не

менее600лк'чТопоДтВерждаетсяэкспертцыМзаключениеМпорезУльтатаМ
санитарно-эпидемиологической экспертизы, обследования, санитарно-

эпидемиологической, гигиенической оценки от 22,04,2024 г,, протокол испытаний

параметроВосвещенностиNs723/ФФот|,7.04.2024г.выданнымФБУЗ<IJ'ентр
гигиены и эпидемиологии в омской области> (раздел V п. 144 (таблица 5,54)

СанПиН |.2,З685-21, п. 2.8.1 СП 2,4,3648-20),
tукаrIlпiltоIсявlJllоfы''ll)ре'j}льтзmмосмота..рассмоlреllиядок)менюв.проведсtlllь'хltсследоваIlий'ltспыmяий'fксперrlll:l)

пLlводобоlс},lсIвllllll"ру.""u,,uu",о."пiu"rхФебоuани;:j)ооlвооuчu,,uпa""i,*"^ру,uеtttt"хобязательнь,*требоваяий;J)све,:lенияофапс
y"-rpu,,"n* ,,opyJ,"linИ оЙ'*п""",* ,р,Ооччншй до окончаяия профилакrического мероприятtя)

12. К настоящему акту прилагаются:
- протоколы осмотра от 09.04.2024г,;
- экспертные заклlочения по результатам санитарно-эпидемиологическои

,nanaprrao,, обследования, санитарно-эпидемиологической, гигиенической

оценки от 22.04-2024 т,;

-протокоЛыиспытанийпарамеТроВосвеЩенностиот17.04.2024г.Nsl2ЗlФФ:'
- протокол испытаний 

"од", "u 
микробиологические показатели от 16.04.2024г,

Nч 7606;
-протоколы испытаний готовых блюд на микробиологические показатели от



15.04.2024 г. NsJE 7443.
(указывается (проюкол (юмота' протохол отбора лроб (обрбзфв), прIокол инструмеmального исследован|lя, проmкол испыпlllил,
]кслерт ые заключениrl, ж реквlвmыl а mюке иные докумеtlты, ямяющисся доказатсльствами выявл9нных нарушеяиИ, прелписание об
устранснии sýlявленных нарушениП)

Главный специалист-эксперт отдела по
надзору за условиями воспитания, обучеЕия
и питанием населения
Филиппова А.Ю.
(долtкнось, фамплrtя, ивициалы ипспекtора) подпись)

Ведущий специалист-эксперт отдела
эп идемиологического надзора
Мих А.Е.
(norlnilloc l L, фамхлия. инхцllаrlы ltl|спскгора) подпись)

OтпteтKa об ознакопrлеrllllt лtлtl об отказе в озllако}lлении конl,ролIrруемых лиц tlлIi их
I!рсдставlIтелеI"l с актопr (дата и врепtя озIrакомлеrIия)

(датЕ время) (подп}lсь) (долкность) (Фио)


